KB TeECNOLOGICO
' SUDAMERICANO

PROSPECTO

ACADEMICO

MAYO - SEPTIEMBRE 2025
CAMPUS MACHALA

iCren tu futuro desdle tu meta profesionall



Primera fase desde el 25-11-2024 al 31-03-2025.
Segunda fase desde el 01-04 al 19-04-2025.
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NUESTRA filogolia
Mision
“Formar profesionales tecnologos universita-
rios con calidad humana y académica; con
principios y valores para cultivar pensamiento
critico, reflexivo, investigativo y de emprendi-
miento, que los oriente a comprender que la

vida es la busqueda de un permanente
aprendizaje dentro de un mundo globalizado”.

Vision

“Convertirnos en el mejor instituto tecnologico
universitario del pais, con alcance internacional a
traves de sus modalidades de estudio sustentadas
en la calidad y pertinencia; para entregar a la socie-
dad profesionales integros, lideres en todos los

campos, con espiritu emprendedor, practicando
libertad de pensamiento y accion”.

Valores
Estudio, Disciplina'y Equidad.

Beneficios Tnslilucionales

Becas

Plan 500 Becas
Beca por mérito académico
Beca familiar
Beca deportistas de élite
Beca socioeconémica
Becas por inclusién:

- Discapacidad, pueblos y

nacionalidades del Ecuador

(Consulta con tu asesor)

Financiamiento

- Financiamiento directo:
Elige tu plan de pago: A,Bo C
(Consulta con tu asesor)

- Realiza tus pagos con tarjeta

de crédito.

BENEFICIOS
ISTS

para G

Horarios
Flexibles

Que se adaptan a tu tiempo,
trabajo, familia y viajes.

Tu eliges estudiar una
carrera presencial o
100% Online

. Plan
Diamante

Si pagas toda tu carrera

de CONTADO obtén el

20% de descuento
iY ahorrate un se-
mestre!

5. Desde el dia 1 que inicias clases
estas cubierto por el

Sequro conlra accidenles



Tecnologia Superior

Gastronomia

RPC-S0-11-N0.190-2023

é Modalidad:
Presencial

5 semestres / 2 anos y medio

Perfil profesional

El Tecndlogo Superior en Gastronomia es un profesional que posee un conjunto de competencias
que le permite planificar y coordinar, asi como participar en los procesos de produccion en servicios
de alimentos y bebidas, utilizando buenas practicas de manufactura. Aplica responsablemente
técnicas culinarias que cumplen con las normativas sanitarias vigentes de calidad e higiene;
combinando, adaptando y proponiendo nuevas tendencias gastronomicas con productos propios de
la Zona 7, para impulsar el desarrollo regional y nacional del pais.

Campo ocupacional

- Chef de partida.

- Asesor gastronémico.

- Asistente de innovacion gastronomica.

- Técnico en reposteria fina.

- Técnico en panaderia artesanal y semi-industrial.

- Técnico en emprendimientos gastrondmicos y manejo de catering.
- Jefe de barra en establecimientos de alimentos y bebidas.

- Creativo del arte mukimono.

Horarios disponibles

® Diurno ©® Solo Sabados (Nocturno B)

Lunes a Viernes Sabados Conexién virtual
Lunes a Viernes

08h00 - 13h20 08h00 - 18H00 19h10 - 22h00



Malla curricular

Nivel 1.

Seguridad e higiene

Técnica culinaria |

Reposteria y chocolateria
Antropologia de alimentos
Metodologia de la investigacion
Ingles |

Seminario

Nivel 3.

Tecnologia de alimentos
Técnicas de servicio
Cocina patrimonial Il
Carnicos

Cocina internacional
Garde manger

Seminario CIS: Inglés A2.1

Nivel 5.

Etica profesional y responsabilidad social
Administracion de alimentos y bebidas
Barismo

Unidad Curricular:

Diseno y ejecucion de proyectos

Becas

Técnica culinaria ll

Cocina patrimonial |

Panaderia

Conservacion de los alimentos
Costos de produccion y presupuesto
Ingles i

Seminario

Cocina creativa

Alta cocina

Nutricion

Organizacion para banquetes
Emprendimiento

Mixologia

CIS: Inglés A2.2

DE BECAS FINANCIADO AL CONTADO
Uno Del 25-11-2024 al 31-03-2025 20% 25%
Dos Del 01-04 al 19-04-2025 10% 15%
Tres Del 21-04 al 03-05-2025 0% 10%

Fechas de inscripciones y matriculas

Semestre mayo - septiembre 2025 ya puedes inscribirte desde el 25 de noviembre del 2024
MATRICULAS ORDINARIAS: Desde el 25 de noviembre del 2024 hasta el 19 de abril del 2025,
MATRICULAS EXTRAORDINARIAS: Del lunes 21 de abril al sdbado 03 de mayo del 2025,
MATRICULAS ESPECIALES: Del lunes 05 al 10 de mayo del 2025,

Revisa la tabla de becas para que asegures un importante porcentaje de beca.

INICIO DE CLASES: lunes 05 de mayo del 2025

Nota: Esta informacioén es exclusiva para estudiantes de ingreso a primer semestre



A iIRetoma tus estudios!

Si estuviste estudiando en otro instituto o universidad y
deseas regresar a estudiar, tienes dos opciones en el
Tecnologico Sudamericano.

1. Homologacion de estudios de cualquier instituto o
universidad

2. Validacion de conocimientos a traves de un examen.

Ademas tienes otra opcion para estudiar mediante
validacion de tu experiencia laboral.

Ingresa al
codigo QR

Info- Howo(,o?auow

iCren tu futuro desdle tu weta profesional!
Decidete ahora, escanea el codigo QR revisa lainfor-
macion.

*TITULATE!




Kecomienda un conocide

Recibe un bono de
S100 en efectivo

REFIERE AQUI

¢cTienes amigos o familiares a los que puedas
recomendar? iDa el siguiente paso!

iIEL Programa de recomendados del Tecnolégico
Sudamericano es tu oportunidad para ganar dinero!




Conoce los BENEFICIOS WOW
por ser parte de Suda

Descuentos y beneficios
con tu carnet estudiantil del ISTS

Farmacias
Cuxibamba P

Descuentos en todas sus
medicinas y productos

FARMACIAS
® CUNI e R

Cooperativa de
transporte “Union
Cariamanga”

=

15 % de descuento en
pasajes comprados en

Optica Erraez oficina

Descuentos en oftalmoscopia,
toma de agudeza visual,
valoracién de estructuras externas
al ojo, descuento en lentes de
lunas MRO, armazones metalicos,
armazones pasta y armazones de
acetato.

Gama Optica

Descuentos en oftalmoscopia,
._ toma de agudeza visual, afinacion
de medidas, valoracion de
estructuras externas del ojo y en
venta de Lentes completos.

Centro . .
Psicoterapéutico
“Aqua Ayuda”

Descuentos en consultas de
psicologia clinica, educativa
y orientacién

XFITTIME

Descuentos en membresia
diaria, membresia mensual y

iCrea tu futuro desole tu neasterdfemsanpcion.

Para el bienestar futuro de nuestros estudiantes,
estamos gestionando mas beneficios.




CAMPUS MACHALA
CUENTA UNICA PARA DEPOSITO O TRANSFERENCIA

A nombre de Instituto Tecnolégico Superior Sudamericano
Banco de Loja, Cta corriente Nro. 2004670081

Datos que solicita la entidad bancaria en caso de
transferencias
Beneficiario: Instituto Superior Tecnhologico Sudamericano
RUC: 1191797325001
Email: cuotaists@tecnologicosudamericano.edu.ec

Nota:
- Por su seguridad se solicita al aspirante depositar o transferir
su inscripcion o matricula a la cuenta indicada.
- Una vez realizado el depodsito o transferencia, enviar el
documento y datos al WhatsApp de su asesor academico.

Requisitos de matricula para todas las carreras

- Titulo de bachiller o acta de grado original

- Copia de cedula o pasaporte a color

(En el caso de ser extranjero, presentar visa de estudios)
- 1 foto digital tamano carne (Obligatorio)

- Deposito bancario de inscripcion o matricula

Nota:
1. Para estudiantes que estén cursando el tercer ano de

bachillerato, para matricularse pueden presentar el certificado
del colegio de estar cursando el ultimo ano de estudios. Para
legalizar su acta de grado o titulo de bachiller dispone de 60 dias
luego de iniciado el semestre en el instituto.

2. Para la modalidad ONLINE el titulo de bachiller o acta de grado
notariado. (Obligatorio)
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INFORMACION:

CAMPUS MACHALA
Direccion: Calle Paez entre Sucre y Olmedo
096 973 7507

Inférmate sobre nuestra oferta
académica aqui con un asesor

iCrea tu futuro desole tu metn profesionall

Encuéntranos en:

@ https;//www.tecnologicosudamericano.edu.ec
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